PETITES "BOUFFES” POUR ACCOMPAGNER LE VIN

HUITRES N°3 Marennes

Les OLIVES du Born

LA GILDA de La Vinya

BATONNET DE SAUCISSON du la vinya
MIX DE FRUITS SECS épicés

CHIPS de Cérdoba

ANCHOIS de CANTABRIE “000” (deux filets)

Cubes SAUMON Carpier fumé

Dés de MORUE marinée

SANDWICH AUX SARDINES Paco Lafuente

VENTRECHE DE THON BLANC & I'huile d'olive La Brijula
VENTRECHE DE THON BLANC a I'escabéche La Cala
VENTRECHE DE THON BLANC au beurre Los Peperetes
FILETS DE MAQUEREAU au citron La Brdjula

PETITS CALAMARS a I'encre La Brijula

MOULES a I'escabéche Dardo

PALOURDES BLANCHES NATURELLES 2022 Paco Lafuente (18-20 p.)

FOIE-GRAS DE CANARD MI CUIT
CHORIZO IBERIQUEJoseIito

‘LOMITO” IBERIQUE Encinares

Le vrai JAMBON IBERIQUE Joselito 70 gr
CECINA du Leon Premium El Capricho 30 gr
BURRATINE LUIGI GUFFANTI avec tomates
Un assortiment de 3 FROMAGES AFFINES
Un assortiment de 6 FROMAGES AFFINES
LE FROMAGE DU MOIS. Zamorano affiné
PAIN A LA TOMATE

BOULETTES DE VIANDE de La Vinya avec sauce aux champignons
BOUDIN BLANC DU PEROL Cal Rovira et confit d’oignons
JOUES DE PORC avec réduction de Pedro Ximénez

POULET a la catalane

CANNELLONI DE VIANDE ROTIE avec béchamel 4 la truffe
STEAK TARTARE 180 gr

CABILLAUD EXTRA avec sauce tomate

LEGUMES GRILLES 2 la catalane

POMMES DE TERRE confites a I'ail et au piment rouge

LES SUCRERIES DE LA VINYA

“CAATANIES” BONBONS AU CHOCOLAT de Vilafranca
GATEAUX de cheveux d'ange du Forn Vilamala
GATEAUX de “llardons” du Forn Vilamala
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